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UNSERE LANGJAHRIGEN PARTNER

SPARGEL

MAGOSCHITZ
MANNERSDORF/DONAU, NO
APFELSAFT
FERDL

KEMATEN/YBBS, NO

EIER

STINAKOVITS
UNTERFRAUENHEID, BGLD

GETRANKE

/ﬁ LUDWIG
'_-IBMUNCHENDORF, NO

GEMUSE FLEISCH
<‘D\ MULLNER KABINGER
WIEN PAYERBACH, NO

KURBISKERNOL

ESTERER
FELDKIRCHEN, STM

L[EFERN UNS WOCHE FUR WOCHE

DAS BESTE AUS DER

REGION

KARTOFFELN & CO
HIRSCH
RUCKERSDORF, NO

ALFRED FISCHER
STOTTERA, BGLD




e Winlerempfehlungen - -

= VORSPEISE
INGWER-KAROTTEN-SUPPE /&
mit Croutons regan
€ 6,90
HAUPTSPEISEN

HIRSCHRAGOUT “FORSTERIN”
mit hausgemachten Spatzle, Wildpreiselbeeren und Birne
€ 22,90

BARRBARIE ENTENBRUST

herzhaft gegrillte Entenbrust, mit Polenta,
Gemiuse und Orangen-Jus

€ 26,50

KALBSRAHMGULASCH
mit Spatzle und Rahm

€19,90
DESSERT

ORANGEN-TIRAMISU
im Glas

€3,50

BUCHTELN IN VANILLESAUCE
2 Stick, mit Marillenmarmelade
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SUPPE

Laxenburger Suppentopf 8,50

hausgemachte Rindsbriihe, mit Rindfleisch, Gemuise
und Nudeln

Frittatensuppe 5,50
mit hausgemachten Frittaten

Leberknddelsuppe 5:90
Grieﬁnockerlsuppe 5,90
VORSPEISE

Beef Tartar 8og 13,90

vom Weiderind aus dem Schwarzatal, 150 19,90
Hausbrot, Butter, Krencreme, gebeiztes
Eigelb und Schnittlauch Ol

Gebackenes Kalbshirn 14,50

mit Joghurtdressing, Spinat, Zwiebeln und Zitrone

Laxenburger Schupfis 7-90
gebackene Schupfnudeln mit Knoblauch-Dip

SALATE

Zitronella Salat 16,50

mit gegrilltem Ziegenkéase, Orangen, Grapefruit,
Datteln, Karamell-Walniissen, Blattsalat und
Hausdressing

Entenbrustsalat 18,50

Barbarie-Entenbrust, auf knackigem Blattsalat, mit
Feta, Karamell-Walnissen, Orangen und
Hausdressing

/&/n/.f ere %&//&wﬁa/ﬂv am/o/é&éﬁ'

}Y;» wngere éfw'n/&m gé/{ﬁ

Hiihnerschnitzel DINO 9,90
gebackenes Hihnerschnitzel (1009),
mit Kartoffelsalat

Piratenteller 9,90
gebackene Zanderfilet-Taler (100g), mit
Pommes und Haus-Dip

Pasta Bolognese 8,90

100% 0Osterreichisches Rindfleisch,
Tagliatelle

ww/ %&n/ ,é/&én/&n/ Qé/wm er

BEILAGEN & EXTRAS

4,50 Kartoffelsalat
4,90 Brat-, Salz-, oder
Petersilkartoffeln

5:50 Pommes Frittes
4,50 Griiner Salat
4,90 Gemischter Salat
3,50 Hausbrot
1,50 Preiselbeeren
Kiirbiskernol

1,00 Ketchup, Mayonnaise,
Senf

1,50 Beilagentausch

Barberie Entenbrust 26,50

herzhaft gegrillte Entenbrust, mit
Polenta, Gemise und Orangen-Jus
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FISCH

Zanderfilet 23,50

natur, aus der Pfanne mit Spinat, Petersilkartoffeln,
Krauterbutter und Zitronenschaum

Forelle Miillerin 21,50
mit Petersilkartoffeln und Mandeln

FLEISCHGERICHTE

Original Wiener Schnitzel 28,50

Kalbskarree aus dem Schwarzatal, im Butterschmalz
goldbraun paniert, mit Petersilkartoffeln,
Preiselbeeren und Zitrone

Wiener Schnitzel 16,90
vom Huhn oder Schwein, mit Kartoffelsalat

Wiener Backhendl 16,90

ausgeloste Hihneroberkeulen, mit Erdépfel-
Vogerlsalat

Alt-Wiener Zwiebelrostbraten 23,50

vom dsterreichischen Jungstier, gediinstet, mit
Zwiebelsauce, Rostzwiebel und Bratkartoffeln

VEGETARISCH

Hausgemachte Kisespﬁtzle 15,50
mit Réstzwiebeln und grinem Salat

Kartoffelgulasch NEU klein 8,90

mit Hausbrot grof8 10,90

Tagliatelle “Genovese” % 14,50

mit hausgemachtem Pesto, Cherry Tomaten und
Grana Padano (optional)

5; &féw/mm

Filetto “Don Luigi” 21,50

gebackenes, gerolltes Schweins-
Schnitzel mit Mozzarella und Schinken
gefullt, serviert mit Haus-Pommes und
Knoblauchsauce

Kalbsleber gerostet 23,90
mit Kartoffelplree und Jus

Cevapéic'i

aus 100% osterreichischem Rindfleisch,
traditionell serviert im Fladenbrot, mit
Zwiebeln und Kajmak oder Ajvar

10 Stk 16,90
5 Stk 12,90

Geschmorte Rindswanger] 24,90

mit Kartoffelpuree, Salzgemuise und
Thymian-Jus

Hiihnerfilet “Sissy” 18,90
natur, mit Gemuserisotto und Jus

Laxenburger 16,90

Geschnetzeltes

nach eigener Originalrezeptur,
mit Schweinefleisch, Kartoffelrosti
und Preiselbeeren

% (24 %/wwd eq
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Schweinsmedaillons 26,50

Feinster Schweinslungenbraten mit
Kurbiskern-Kruste, Gemuse und
Schafskase auf Kartoffelptree
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4 GANGE MENU

ceners ch sefen

Beef Tartar

vom Weiderind aus dem Schwarzatal, Hausbrot, Butter,
Krencreme, gebeiztes Eigelb und Schnittlauch-Ol

Frittatensuppe

hausgemachte Rindsbriihe mit ebensolchen Frittaten

Original Wiener Schnitzel

Kalbskarree aus dem Schwarzatal, im Butterschmalz
goldbraun paniert, mit Petersilkartoffeln, Preiselbeeren
und Zitrone

Sacherschnitte Laxenburgerhof

serviert mit Schlagobers

89,90 fiir 2 Personen

119,90 inkl. Flasche Wein nach Wahl
Jetzt bestellen und bis zu 20,00 sparen
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KAFFEESPEZIALITATEN

Espresso

3,40
Espresso Machiato 3,80
Verlingerter 3,80
_ : Cappuccino, Melange 4,20
Geniel3en sie werktags Franziskaner 4,80
von 15.00 - 18.00 Uhr (Melange mit Schlagobers)
unsere hausgemachte D Iter E
. oppelter Espresso
Sacherschnitte PP p 440
mit einem Kaffee Ihrer Wahl Hiferlkaffee 4,90
(Espresso, Verlangerter, Melange Latte Macchiato 4,90
oder Cappuccino .
AL ) Heifle Schokolade 5,20
um zusammen nur
DESSERTS
Kaiserschmarrn 12,50 TEE
(enthélt Rum, ca. 15 Minuten Zubereitungszeit)
mit Zwetschkenroster und Vanille-Eis
I . Hausgemachter Ingwer Tee 5,50
Bohmische Powidltascherl 8,90 e
Dallmayr Teespemalltaten 4,20
mit Mohn oder Butterbrosel
verschiedene Sorten
Waldviertler Mohnnudeln 8,90
_ ) Milch oder Zitronensaft +0,60
mit Zwetschkenroster
Palatschinken 7:50 ALKOHOLISCHE HEISSGETRANKE
2 Stiick, mit Marmelade oder Schokosauce
Topfen- oder Apfelscrudel 5,20 Heifle Schokolade mit Rum 7,20
mit Vanillesauce +3,00 Tee mit Rum 6,50
Torte aus der Vitrine 550 Glithwein Rot oder Weiss 5,90
Hausgemachte Sacherschnitte 5:50
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serviert mit Schlagobers
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WEISSWEIN
Griiner Veltliner 1/8
Schankwein 1/4
1/2
Welschriesling 1/8
2023, Laithaberg Flasche
Chardonnay 1/8
2022, Stidburgenland Flasche
Pinot Blanc 1/8
2023, Laithaberg Flasche
ROSE
Rosalia DAC 1/8
2023, Rosaliengebirge 1/4
1/2
The Origin of Rose 1/8
2022, Rosaliengebirge Flasche
SCHAUMWEIN
Prosecco 0.1
2022, Italien 0.75
ROTWEIN
Blaufrinkisch 1/8
Schankwein 1/4
1/2
Zweigelt Limited 1/8
2021, Laithaberg Flasche
Blaufrinkisch 1/8
Rosalia DAC Flasche

2022, Rosaliengebirge

3,40
590
10,50
550
30,00
550

30,00

550

30,00

4,40
6,80

11,90

5,50

30,00

550

30.00

3,40
5,90

10,50

5,50

30,00

5,50

30,00

Weiss oder Rot

Kaiserspritzer

Sommerspritzer

Aperol Spritz, Hugo,
Limoncello Spritz NEU,
Weichsel Spritz, Mojito

Campari Orange
Campari Soda

Gin Tonic

SPRITZER
0.25 3,90
0.25 4,50
0,50 4,90

APERITIV
0.25 7,20
0.25 6,90
0,25 5,90
0,25 6,50

Hotrs- oo Apescs ol mar 35

werktags von 17-21 Uhr
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Apfelsaft , 0,25 3,10
naturtrib + 1,00 % 0,50 5,50
Orangensaft "ERDL 0,25 3,50
— 0,50 5,90
Traubensaft 0,25 3,90
0,50 6,50
Rauch Eistee, Flasche 033 4,10
Frucade
Coke (Zero), Fanta, Flasche 033 4,20
Almdudler
Pago Flasche 0,20 4,50
mit Soda/Leitungswasser 0,33 4,90
gespritzt 0,50 5,50
Tonic/Bitter Lemon 0,20 4,50
Red Bull Dose 0,20 5,50
Zitronensaft frisch 0,04 1,00
LIMONADEN
Ingwer—Limette
Pfisich-Zitrone
0,50 6,50

Ananas-Minze

Erbeer-Salbei
SPIRITUOSEN

Obstschnaps 2cl

Zwetschke, Birne, Marille

Vodka, Whiskey, Gin, 2cl
Jigermeister

Single Malc Whiskey 2cl

WASSER UND JUGENDGETRANKE

Leitungswasser
& Service/Glas
als Beigetriink kostenlos
Soda 0,25
0,50
Soda Zitron 0,25
0,50
Voslauer Flasche 0,33

Mineralwasser Flasche 1,00

Himbeer- oder 0.25
Hollersaft 0,50

Budweiser Helles, 0,20
Radler 0,33

0,50
Wiener Original 0,20
von Ottakringer 0,33

0,50
Wieselburger, Flasche
Null Komma Josef

Schneider Weisse, Flasche

Ottakringer Dunkles

BIER

3,90
4,50
5,50

3,80
4,40
5140
4,90

5,50



